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Balchenstahl Tomatenbrot
350 gr Mehl
2dl Milch
20 gr. Hefe
15 gr. Salz
1TL Tomatenpuree
3EL Olivendl
60g Dorrtomaten
1 kleine Zwiebel

Zubereitung

Teigruhe

Backzeit

Ofentemperatur

Tel

Alle Zutaten - ausser den Dorrtomaten und der

Zwiebel - zu einem Teig verarbeiten.

ca. 25 Minuten

Die Dorrtomaten und die Zwiebel hacken und

unter den Teig kneten, Brot formen
ca. 25 — 30 Minuten

ca. 200° C
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